Unsere Speisekarte
Vorschlag von La Forét
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Die Freude des Konditors
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Menu

Vorspeise, 2. Vorspeise, Fleischgericht, Dessert 75

Vorspeise, 2. Vorspeise, Sorbet, Fleisch, Kise & Dessert 95

Mit Speisenbegleitung & Auswahl luxemburgischer Weine
Aufpreis von 35 € pro Person (3 Gliser)



