Notre Menu
Suggestion de La Forét

*

Petit Bonjour de la Cuisine
*

Foie Gras

en Terrine & sa Brioche
1/3/7/12

* %

Bar
en Pavé Roti,

Asperges Vertes & Emulsion Safranée
4/7/12
% %k %

Coup de Fraicheur
12
% sk %

Lapin
en Deux Facons,
Purée de Pommes de Terre
Parfumée a 1’Ail Noir
Condiment Petits Pois
1/3/5/7/12

%k ok

Fromages
en Ronde Affinée du Maitre Fromager
7

* %

Tarte Tatin
Facon Domaine la Foret,

Créme Anglaise/& Glace Vanille
1 /1

* %

I.e Plaisir du Confiseur
1/3/ 7/ 8

*

Menu
Entrée, 2°Entrée, Plat Viande, Dessert 2 75

Entrée, 2¢Entrée, Sorbet, Viande, Fromage & Dessert a 95

Avec Accord Mets & Sélection Vins Luxembourgeois
supplément de 35 par pers (3 verres)



ILLes Entrées Froides

Foie Gras

en Terrine & sa Brioche
1/ 3 /7/12

27,5
Carpaccio de Veau Ro6ti
Roquette et Parmesan
7
20,5

Salade de Magret Canard Fum¢

Avocat et Vinaigrette aux Noix, (BEuf de Caille
3/5/8/10

18

Cabillaud
en Gravlax au Condiment Radis — Concombre

4
18,5

Cheévre et Betterave
en Millefeuille
7

16

Les Entrées Chaudes

Carottes

en Velouté au Cumin & Glace Moutarde
7/10

14

Queue de Beaeuf

en Ravioles & son consommé
1/3/7

20

Les Sorbets Arrosés

Citron

au Limoncello
12

8

Poire

a I’Eau de Vie de Williams
12

9,5
Pomme

au Calvados
12

9,5

Passion

au Crémant
12

8



Les Poissons

Skrei Roti

Barigoule d’Artichauts au Pesto
4/5/7/8/12

34

Gambas
Risotto a I’Encre de Seiche

Bisque de Crustacés
2/5/7/12

34,5

ILes Plats Végétariens

L=

Gaufre de Pommes de Terre

Légumes de Saison
1/3/5/7

24

Risotto
au Parmesan,

Légumes de Saison
5/7/12

31,5

Les Viandes

Supréeme de Poulet Jaune
Sauce Morilles

Gratin de Macaronts
1/3/5/7/12

34

Carré d’Agneaun
en Crolate d’Herbes

Ratatouille de Poivron & Pomme Berny
1/5/7/12

38,5

Entrecote «Charolaise» Grillée

Pommes de Terres Fondantes & Sauce au Poivre
7/12

40,5

Pour nos Petits

Soupe/ Plat selon marché / Glace
28,5



Les Desserts et Fromages

Parfait Glacé au Chocolat

Créme Mascarpone & Biscuit Vapeur,
1/ 3 /7

14

Tarte Tatin
Facon Domaine la Forét,

Creme Anglaise & Glace Vanille
1/7

14

Mangue Passion
Ganache Vanille au Chocolat Blanc,

& Ragout de Fruits de/la Passion a la Mangue
1/17

14

Sorbets
en Variation

Assortiment de Sorbets Maison
4

12

Farandole

Déclinaison de Desserts de notre Patissier
1/3/7

16

Sélection Fromages

Le Plateau affiné du Maitre Fromager
4

18



